
GF gluten free     VG vegan     LF lactose free

I prodotti ittici freschi, somministrati crudi, vengono sottoposti ad 
abbattimento rapido della temperatura per garantirvi qualità e 
sicurezza.
The fresh fish products, administered raw, are subjected to rapid 
reduction of the temperature on site to guarantee quality and safety. 

Alcuni piatti potrebbero contenere prodotti surgelati all’origine. 
In the preparation of some dishes there may be products frozen by 
origin. 

Si prega di comunicare preventivamente eventuali intolleranze o 
allergie alimentari. La lista degli allergeni è consultabile su gentile 
richiesta.
Please let us know in advance if you have any food allergies and 
intolerances, or particular needs. The allergenes list can be 
consulted on specific request.

COMBO
Wine & Tapas          25 pp
Selezione delle nostre tapas e un calice di vino in 
abbinamento o birra artigianale

Drinks & Tapas          35 pp
Selezione delle nostre tapas e un signature cocktail
in abbinamento

⦁ piatti presenti nella combo
* la scelta della combo aperitivo è prevista per tutto il tavolo

TAPAS FOOD

CRUDI
Piccolo plateau di ostriche 
e crostacei, 6pz     GF LF 20
Oyster and shellfish plateau
Carpaccio del giorno, sesamo tostato, 
salsa di soia e zenzero         LF 14
Fish carpaccio of the day, toasted sesame and soy sauce

COTTI 
Crostone con stracciatella, pomodorini 
confit e rucola, 2pz           VG 8
Stracciatella & tomatoes crostone
Taco, baccala, verdurine, 
salsa gazpacho, 2pz          LF 10
Salty cod fish & Veggies taco with gazpacho sauce
Crocchette di merluzzo e patate, 5pz         LF 8
Cod fish patties
Bun al vapore, alice fritta, cipollotto 
e maionese       12
Steamed bun, fried anchovy, spring onion and mayonnaise
Insalata di polpo e la sua maionese              GF LF 12
Octopus salad &  mayonnaise 
I formaggi del Gargano
e le loro confetture         VG GF 8
Local cheese selection


